
DESSERTS

VORSPEISEN

Nüsslisalat | 17
serviert mit Preiselbeer Vinaigrette | Croutons | Speckchips| Kräuter | Ei
   

Federkohlsalat | 12
serviert mit gerösteten Walnüssen | Feigen  (vegan)

Gebratenen Jakobsmuscheln | 25
serviert mit Kürbispüree | Lauch | Schwarzer Trüffel

Gebeizter Randen-Lachs | 17
serviert mit Apfel | Croutons | Kräuter | Safrandip

Entenbrust | 18 
serviert mit Gewürz Chicorée | Mandarinenvinaigrette | marinierte Rosenkohlblätter

Kürbissuppe | 12
serviert mit Ingwer | alter Balsamico (vegan)

Gänsebraten | 49
mit Rotkohl | Rosenkohl | Maroni | Kartoffelknödel

Rehrücken | 59
Holunderjus | Rosenkohlblätter | Kürbis | Steinpilze | Haselnussspätzli 

Rinds Entrecôte | 55
Portweinsauce | grillierte Schwarzwurzel | Eierschwämmli | Kürbisgnocchi

Gebratener Zander | 45 
gebackene Rande | Federkohl | Kürbisgnocchi

Kabeljau | 35
Lardo mit Kräuter | getrüffelter Wirsing | Topinambur

Feigenrisotto | 29
Ziegenkäsetaschen | Lauchstroh

Wirsingpraline | 25 
Bulgur | Randen | Kürbis | Trüffel (vegan)

HAUPTGÄNGE

 MENÜVOR S CH LÄG E
W E I H N A C H T E N  2 0 2 3  I M  L A K E  S I D E

Weisse Kaffee Pannacotta | 15
Zitrusfruchtconfi | Sables

Pralinen Parfait | 17 
Marzipanbisquit | Maracuja-Karamellsauce

Lebkuchen-Schoko-Tiramisu | 14
mit Johannisbeeren 

Alle Preise in CHF und inkl. Mwst.


